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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

курсы Обучение по
ДИСЦИПЛИНаIvl И

междисциплинарным
KypcaN,I

Учебная
практика

ПроизводственIIiш прtжтика ПромежугочнаJI
аттестация

ГосуларственнЕuI
(итоговая)
аттестация

Каникулы Всего
(по
курсам)

По профилю
профессии
/специальности

Преддипломная

l курс з9 2 11 52
2 курс 28 5 ] 2 11 5з
3 курс з4 6 6 4 1 6 2 5з
всЕго l01 l1 lз 4 5 6 24 158



2.1 ILпеп учебпого пропессl (дrя специальности СПО) ''Техноломя
питtlния животною

Формы про}rехýлточЕой
аттестдцllц Учебпrr п8грузкs обучающпхсв (час.)

Распреде;rсппе учсбпой пsгрузкв
по курсом п ссместрам (чпс. в

семсстр)
1 курс 2 курс 3 курс во взапмодействпr с преподrватепем I ryрс lI курс tII курс
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з7,5з з5,2 з6,7 з8,7 27,5 з2,5
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5 11 13 1 l9 2l 23 24

од01 язык
72 66 7 6 зб з0,02
l08 l08 50 5803 дз 136 lзб 60 7604. Обществознаш.rе дз 72 а1

7205
72 ,72

72од 06 язык ,l2
72 ,l2

07 дз 2з2 226 2 6 |26 l0008
l08 l08 54 5409
72 72 36 збод 10

дз 68 68 68ll Физика дз l08 l08 58 5012 Химия э 72 66 2 6 зб 30од lз Биология э l44 l38 2 6 78 60

Ипдпвпдуальцыfi
64 64 з2 з2

в спецпдJIьпOсть зб зб зб

сг.01 Росспи
44 44 48 44сг.02 язьпс в проф. деятеJIьЕости 48 48 48 48сг.Oз жизнедеятеJIьности
б8 68 160 68сг.04 Физ. KyrbTlpa

дз 8б 86 l60 22 22 20 22
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сг.05 Основы бережливого производства дз 36 зб зб

сг.06 Основы фи нансовой грамотности дз 36 зб )о

a41 ']
оп.00 общепрофессиоЕальные двсцпплl|ны 444 0 444 364 0 0 0 6 l8 0 0 134 210 tt8 l2

оп.0l Коммуникативные технологии в профессиональной.z
деятельнос,ги /lз

46 46 48 46

Ёоп 02 I1роuессы и аппараты ч .цз э l02 l02 50 1 6 58 44

'iрп оз Метрология и стандартизация дз э 66 66 1,76 1 6 30 зб

оп,04 Автоматизация технологических процессов э 58 58 48 z 6 58

}ono,
Прикладные компьютерные программы в

профессиональноЙ деятельности р, дз
б-l 64 42 52 |2

al оп,оо Производство продукции животноводства дз 36 зб 36

оп.07 Биохимия мяса и молока дз 36 зб зб

()п,08

_
пМ:00.

пм.0l

РесчрсосбсрегакlUltlс,гс\llологl]}j произвоjlс 1,I]a

Il родчк гоR I I l j] llH ия x(t] вOтного проl]схохiде l l l jя

Ilрофёссиопальвые молулш

Орган пзаItшя Il ведеItие техно_qогнческ()г() процесса

Il роilзводсl tra п родукцип на ав,гоtlатнзироваIlпых

I,ехнологических лиllllях произвоllства пз пiясного

сырья
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мдк.01.0
l

Сдача и приемка сырья и расходных материмов для
производства Nrясной продукции дз э 1lб Ilб 2 58 58

мдк 0l 0
2

Технологические операции производства мясной
продукции на автоматизированных технологических
линиях в соответствии с технологическими
инструкциями

128 l28 ) 64 о4

уп,0l Учебная практика 186 l86 2|6 9з 9з

пп.0l Произволственная практика 252 0 252 252 252

пм.01 эк Квшtификаuионный экзамен 0 0 6

пм.02
Обеспечен ие безопасностп, прослежпваемостн и

качества молочпой продукцяи llд всех этапах ее

пропзводства и обращешшя rrа рынке
542 0 0 0 0 6 0 0 2lб 32а

мдк 02 0
l

Системы контроля качества на предприятиях молочной
промышленности э l08 l08 l08

мдк 02 0
2

Технологии переработки вюричных сырьевых рес}рсов
молочной отрасли э 108 l08 l08

мдк.02.0
)

Биохимия и микробиология молока и молочных
продуктов

з2 з2

уп.02 Учебная практика l44 l44 144 |44

пп.02 Производственная практика l44 0 l44 l44 l44

пм,02 эк Квалификачионный экзамен 6 0 6

Обеспечен ис деятеlIьнос,rп структурпого
п()лра]лелеll ня 114 l08 0 0 0 0 0 0 l08

((

п.00 IIрофессиопальпыii цшк;t .441 364 0 .. 0 6, l8 ..0 0 134 88

24 ) 369 49

0 0 4 0

53б 288 0 0

5z

пм.03 0 0
,72 0 6 0



мдк,03_0l
У правление струrгурны м подразделением орпrнизации э 36 зб зб

уп,03 Учебная праtrика 36 jб зб зб
пп.Oз Производственная прапика 36 0 зб зб 36

пм,Oз эк
Квалификачион н ый экзал,lен 6 0 6

дпБ !ополнптельный блок (Глава К(Ф)Х ''Новый Путь'')
,<, 0 z52 0 0 0 0 0 0 0 154 32 0

оПд. ] Анатомия и физиология с/х яrивотных 66 66 66

оПд,2
Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов

дз
70 70 70

оПд,]
Микробиология, санитар1,1я и гигиена в пищевом

дз
8,1 84 84

оПд.4 исследовател ьской деятельности 32 з2 з2
пм.04 l56 0 l50 0 0 ]2 0 6 0 0 0 0 42 252

мдк 04 0l технология обвалки мяса дз э 78 0 78 42 зб
Учебная пракгика 36 0 зб Jo Jo

пп,04 Производственtlая лраfl ика зб 0 JO зб зб

пм.04 эк
экзал{ен 6 0 6

плп Прсддипломпая практи ка l44 |44

Всего работ во взанмодействин с пр€подавателем
Всего самостоятельной работы

Всего 2508 0 2490 780 0 0 900 l0 42 0 0 609 843 468 7l4гиА Государствен нllя итоговая af -гестацпя 2lб

Поdzоmовка к заulumе duMoMHozo проекmа (робоmы) |44

З aulu mа l u плом н о2о пр о е кпп ( р або mы) 36
Щ ell о н с mр оцu о н н bt й э кз ам е н зб
Госуdарс mве н н bt й э кзам е н

итого
I

|Госуларственная 
(птоговая) аттестfl ция

I 

l. ПпогRамма обученшя по специальности

l, L !ипломный проекг (работа)

Выполнение дИпломного проекга (работы) с 

- 

по _ (всего ** нед.)

выполнение демонстрационного экзамена с _ по 

-
1.2. Госуларственные экзаменЫ (при их наличиИ в том чисJIе в виде демонстрационного экJамена) -N9,
перечислить наименовмия: L

ф

,Щисциплин и М!К 648 828 624 852 468 ,l 
|4

rIебноЙ пракгики 0 0 108 l08 0 2lб
производств. пракгики 0 0 0 252 0 2|6

предципломн. пракгики 0 0 0 0 0 l
консультации 0 8 0 l2 4 4

Экзамены 0 24 12 l2
Самостоятельная работа 0 0 0 0 0 0

количесвто экзаменов
0 4

0 4 z 2
зачетов 5 8 7 4 J l

((

0

обвальщик мяса 0

уп.04

2724 0 2490 780 0 900 10 42 0 0 б09 843 4t 714



4. Пояснительная записка
I. Норматпвная база

Настоящий уrебный план ГБПОУ РТ кТувинский сельскохозяйственный
техникум) разработан на основе (акryализированного) Федерального
государствеЕною образовательного стандарта по специ€шьности среднего

профессиональною образования (далее - СПО) 19.02.12 <<Технология

продуктов питания жl|вотноrо происхо)rцения>>, утвержденного приказом
Министерства образования и науки Российской Федерации N 343 от

l8.05.2022, зарегистрирован в Минюсте России 2\,06.2022 N 68942, Устава
ГБПОУ РТ <Тувинский сельскохозяйственный техниýм>.

2. Общие требовапия к организацпи образовательного процесса
2.1. Учебный год начинается 1 сентября и заканчивается согJIасно графику

учебною цроцесса. Общая продолжительность теоретическою обl^rения на

базе основного общею образования - 147 недель.

Программа подготовки специzLпистов среднею звена по специiшьности
19.02.12 <<Технология продуктов питания животного происхождения>
предусматривает изу{ение следующих уrебных циклов:
общеобразовательного ;

СОЦИаJIblio-ГУIvIаЕИТаРЕОЮ;

профессиональною;
и р€rзделов:

уrебная практика;

производственнаlI црактика (по профилю специальности);
производственItаrI пракIика (преддипломная) ;

промежуточнм аттестация;
государствеЕнaш (итоювая) аттестация (демонстрационный экзамен,

подготовка и защита выrryскной квалификационной работы)
2.2. ОбязжельЕitя часть ППССЗ по цикJIам составIIяет 70 процентов от

общего объема времени, отведенного на их освоение. Вариативная часть (30

процентов) напраыIена на расширение и углубление подготовки,
определяемой содержанием обязательной части, получения дополнительных

уrиений и знаний, практического опыта за счет увеличения количества часов на

освоение общепрофессион€IJIьIIых дисциплин и профессионаJIьных модулей,

необходимых для обеспечения конкурентоспособности выпускника в

соответствии с запросами региональною рынка труда и возможностями
продолжения образования.

2.З. В 1^lебном заведении в соответствии с Уставом установлена 6-

дневнЕUI



учебная неделя. Занятия группируются парами' продолжительность пары 90
минут.

.Щля всех видов аудиторных занятий академический час устанавливается
продолжител ьностью 45 минут.
Контроль успеваемости обучающихся осуществJIяется в соответствии с
Положением о текущем контроле успеваемости и промежуточной атrестации
об1..rающихся техникуl!{а.

2.4. Объем обязательных (аулиторных) уlебных занятий студента в
период теоретическою обу^rения не превышает 36 часов в неделю, и вкJIючает
все виды работы во взаимодействии с преподавателем и самостоятеJIьную

уlебную рабоry.
Аудиторная самостоятельнаrI работа по дисциплине

(профессиональному модулю) выполняется на учебных занятиях под
непосредствеIrным руководством преподавателя (мастера производственною
обучения) и по ею заданию.
3. Общеобразовательный цикл

Реализация образомтельной программы среднею общею образования в
пределах освоениJI ППССЗ на базе основног0 общего образования
осуществJIяется в соответствии с письмом .Щепартамента государственной
политики в сфере среднего профессиональною образования и
профессионального обучения от 1 марта 2023 г. <Рекомендации по реализации
среднею общею образомния в пределах освоения образовательной
программы среднего профессиональною образованияr>. Компетенции,
сформированные у обуlающихся при изучении дисциплин
общеобразовательного цикла, углубляются и расширяются в процессе
изучениrI дисциплин социаJIьно-г},]йанитарною, общепрофессионiшьною
циклов, а также отдельных модулей профессионаrьною цикла ОП СПО.

Общеобразовательный цикл явJuIется частью ОП СПО, котор.rя включает
в себя обязательные общеобразовательные дисциплины }^{ебног0 плана ОП
СПО на базе основного общего образования, а также индивиду€шьный проекг
с выделением отдельных часов в 1^rебном плане, в совокупности'
обеспечивающие достижение результатов на базовом уровне' требования к
которым установJIены федершrьным государственным образовательным
стандартом среднего общею образования (далее - ФГОС СОО).

В соответствии с ФГОС СПО нормативный срок освоения по ППССЗ
при очной форме полуrения образов анйя для лиц, обучающихся на базе
основною общею образования с получением среднего (полною) общеr0
образования, увеличиваетс я на 52 недели ( 1юд) из расчета: при обязательной



rIебной Еагрузке 36 часов в неделю З9 :нед.l|404 ч., промежуточн€ц аттестация
2 нед.l'72ч.., индивидуальный проекг 40ч., каникулярное время 11 недель.

В общеобразовательный цикJI учебною плана включены общие из
обязательных дисциплин (Русский язык) - 72 ч, <<Литераryро - 108 ч,
<Математик> - 2З2 ч, <Иностранный язык> - 72 ч, <Информатика> - 108 ч,
<Физика> - 108 ч., <Химия> -108 ч, <<Биология>> - l44 ч, <История> - 136 ч,
<Обществознание)) - 72 ч, <Геогра фия> - 12 ч, <<Физическая кульryро - 72 ч,

<Основы безопасности и защиты Родины> - 68 ч, Так же а также включены

дополнительные у^rебные дисциплины по выбору: <Тувинский язык> - 36 ч,

<Введение в специаJIьность>> - Зб ч.

В соответствии с ФГОС СОО обязательным требованием на базе
основною общею образования с пол)п{ением среднею общего образования
яыIяется выполнение каждым обl^rающимся индивиду€}льного проекта - З2 ч.

Индивидуальный проекг выполняется обучающимся с€lмостоятельно под

руководством преподаватеJIя по выбранной теме в рамках одною или
нескольких изучаемых 1^rебных предметов с r{етом специфики осваиваемой
специальности в течение освоения общеобразовательного цикла в рамках
уlебною времени, специirльно отведенною )^rебным планом1 и должен быть
представJIен в виде завершенною уlебною исследования или разработанного
проекга: информационного, творческого, социа,,Iьною, прикладного,
инновационного, конструкторского], инженерною При определении тем
индивидуального проекта и организации деятельЕости обучающихся по его

выполнению целесообразно предусмотреть взаимосвязь проекта с булущей
профессиональной деятельностью студентов. Индивидушrьный проекr
оценивается в рамках осваиваемого одного или нескольких уrебных
предметов.

Учебный юд на базе основною общего образования состоит из двух
семестров.

Учебная деятельность обl^rающихся предусматривает уlебные занятия

(урок,,

практическое занJIтие, лабораторное занятие, консультация, лекция, семинар),

самостоятельrгуто рабоry, выполнение индивиду€lльного проекта, а также

другие виды учебной деятельности, определенные }^{ебным плаЕом.

Текущий контроль по дисциплинам общеобразовательною цикла

проводится в пределах r{ебного времени' отведённою на соответствующие

дисциплины, как традиционнымиl, так и иЕновационными методrlми, включая

компьютерные технологии.

В уrебноМ плане отраженЫ различные формы промежуточной

аттестации (дифференцированный зачет, комплексный зачет, комплексный



дифференцированный зачеъ экзамен, комплексный экзамен), в соответствии с
методическими системами и образовательными технологиlIми,
используемыми образовательной организацией. Промежуточная аттестация (в

том числе экзамен, комплексный экзамен) проводится за счет объема времени,
отведенItогo на из)цение дисциплину(ы).

Учебный юд Еа базе основною общетrэ образования состоит из двух
семестров, самостоятельнм работа не предусмотрена.

Промежуточнм аттестация 72 ч проводится по r{ебным предметам
<Русский
Язык>, <Математика)) и по одному из общеобразовательных учебных
предметов из}п{аемых на углубленном уровне с rlетом получаемой
профессии/специальности - <Химия>.

Текущий контроль по дисциплинам общеобр€Iзовательного цикла
проводится в пределах учебного времени' отведённою на соответствующие

дисциплины, как традиционными, так и инновационными методами, вкJIюча'I

компьютерные технологии.
4. Формирование вариативной частп ППССЗ

Вариативная часть использована на введение новых элементов в ППССЗ
и на дополнение обязательных элементовJ перечисленных ФГОС. Часы

вариативной части использованы следующим образом:
- в соответствии с потребностями работодателей и спецификой

деятельности технич/ма введены новые дисциплины ОП06 <Производство
продукции животноводства> - Зб ч., ОП07 <Биохимия мяса и молокa>) - 36 ч.,

ОП08 <Ресlрсосберегающие технологии производства продуктов питания

животною происхождеЕия> - 36 ч.

- дJuI подготовки обl^rающихся к последующей трудовой деятельности с

у{етом потребностей региоЕа, koTopall обеспечивает формирование
организационной, экономической финансовой, управJIенческой и правовой

компетентности в области предпринимательской деятельности и способностей

их цредъявления в уrебный план включен профессиональные модули ПМ04
<Обвальщик мяса)) - 156 ч.

- дополнительный профессиональный блок (Глава КФХ <Новый путь>)

- 252 ч.

- на увеличение объема практического обуrения - 780 ч.

5. Программа подютовки специалистов среднего звена

5.1. Общая продолжительность теоретическою обr{ения на базе основного

общею образования - l47 недель.

5.2. Общий объем образовательной прогр€tммы на базе основного общею

образования, вкJIючаJI полr{ение средЕего общею образования в соответствии



с требованиJIми федеральIrою юсударственною образовательною стандарта

среднею общетю образования составляет 4464 ч. в том числе

общеобразовательный цикл - 1476 час., вкJIюч€uI промежуточную аттестацию,

соци€rльно-гуманитарный цикл - 318 ч; профессиональный цикл -l776 часов,

промежуточнм аттестация 72 ч. учебнм практика 432, производственнаrI

практика 468 ч.

5.З, обязательн€ш часть социально-гуI\4анитарною цикла образовательной

программы предусматривает изr{ение следующих дисциплин: <История

России>> - 48 ч' <Иностранный язык В профессиональной деятельности> - 48

ч, <Безопасность жизЕедеятельности)) - 68 ч, <Физическая культура - 86 ч,

<основы бережливою производства) - зб ч., (основы финансовой
грамотности>> - Зб ч.

5.4. Практикоориентированность подготовки выпускников по специаJIьности

19.02.12 <<Технология продуктов питания животного происхождения)

составJIяеТ 60,6 % от объема образовательноЙ нагрузки, Это дает возможность

выпускника}.{ быть конкурентоспособными и востребованными на рынке
труда,

5.5. При реаJIизации ппссЗ предусматривается проведение учебной и

производственной практики.

5.5.1 . Учебная практика направJIена на формирование у обуT ающихся умений,

приобретение первоначальною практическою опыта и реализуется в рамках

профессиональных модулей IIM.Oi, пм.02, пм.Oз, пм 04, концентрированно

в III, IV, V, VI семестрах общее количество часов 4З2 ч.

5.5.2, Производственн{u практика состоит из двух этilпов: практики по

профилю специаJIьности и преддипломной практики. Производственная

практика (по профилю специальности) проводится в организациях,

соответствующих профилю подютовки обучающихся. Продолжительность

данного вида практики составJIяет б недель. Производственная практика (по

профилю специ.шьности) проводится в рамках профессиона,rьных модулей

пм.01, пм.02, I1M.03, пм 04 концентрированно, общее количество 468 ч.

5.5.3. ПреддипломнЕUI пракгика направJIена на углубление обуlающимся

первоначаJIьною практическою опыта, развитие общих и профессиональных

компетенций, проверку готовности к самостоятельной трудовой деятельности

и подютовку к выполнению выrryскноЙ ква-rrификационноЙ работы,

Продолжительность преддипломной практики составIIяет 4 недели,

проводится концентрированно по окончании теоретическоrо обучения и

промеж}"точноЙ аттестации Еа 3 курсе обуrения,



5.5.4. Атгестация по итогам всех видов праюик проводится в форме
дифференцированного зачета с учетом результатов подтвержденных
ДОКУr\,IеНТамИ СООТВеТСтВ)rЮЩИХ ОРганИЗаЦИЙ.

5.6. В учебные цикJIы вкJIючается промежуточная аттестация обl^rающихся,
которая осущестыIяется в рамкzж освоения указанных циклов в соответствии
с разработанными образовательной организацией фондами оценочных
средств, позволяющими оценить достижеЕиrI заIIланированных по отдельным
дисциплиЕам (модулям) и практикам результатов обучения.
Количество экзаменов и зачетов не превышает устаноменЕые нормы: не более
8 экзаменов и 10 зачетов в учебном юду (без r{ета зачета по физической
культуре). Промежуточная аттестация в форме зачета и дифференцированною
зачета проводится в счет часов, отведенных на освоение соответствующей

)лrебной дисциплины или профессиоЕаJIьною модуля. В учебном плане по
всем дисциплинам, междисциплинарным курсам и профессионаJIьным
модуJIям' по которым в качестве промежуточной аттестации планируется
проведеItие экзамена, предусмотрены консультации. Время, отводимое на
консультации предусмотрено за счет времени на промежуточн}.ю аттестацию
в форме экзамеЕа.

5.7. С целью оптимизации (сокращения) количества форм промежуточной
аттестации в учебном юду предусматривается использование комплексных

дифференцированных зачётов и экзаменов, также различных форм (итоговая

оценка, защита индивидуzrльною, курсовою проекта) текущею контроля
оценивания знаний обучающихся.
5.8. Курсовм работа рассматривается как вид учебной деятельности и
выполняется в предел€rх часов, отведенных на изr{ение ПМ 01 кОбеспечение
безопасности, прослеживаемости качества молочной продукции на всех
этапах ее производства и обращения на рынке).
5.9. Учебным планом предусмотрен ква.rrификационный экзамен по
завершению освоения профессиональных модулей направJIенный на проверку

форсированности компетенций и готовности выпускника к выполнению вида
профессиональной деятельЕости, определенного в разделе <требования к

результатам освоения I]ПССЗ) ФГОС СПО. Итогом проверки явJlяется

однозЕачное решение: <Вид профессиональной деятельности освоен (не

освоен )).
5,10. ГосударственнаlI (итоговая) аттестация проводится в форме выпускной

квалификационноЙ работы в два этапа: выполнение дипломноЙ работы и

демонстрационный экзамен.

5.11. На подютовку выпускной квалификационной работы отводится 4

недели, на защиту 2 недели.



5.1 2. Тематика дипломной работы и содержание демонстрационного экзамена
соответствует содержанию одного или нескольких профессиональных
модулей. Процедура демонстрационног0 экзамена вкJIючает решение
конкретных задач, а также способствует выяснению уровня подютовки
выпускника к самостоятельной профессиональной деятельности.
5. 1 З. Фонды оценочных средств для промежугочной аттестации и Программа
государственной (итоговой) аттестации утверждаются директором после
предварительною заключения работодателей. Требования к содержанию,
объему и струкцре выпускной квалификационной работы определяются
ГБПОУ РТ <Тувинский сельскохозяйственный техникум) на основании
порядка проведениrI юсударственной (итоговой) атгестации выпускников по
программам СПО.


